
La Belgique est à l’honneur… 

  

 Cette semaine, les classes de Petite Section B de Peggy et la classe de CE2/CM1 de 

Corinne se sont retrouvées pour mettre les traditions culinaires de la Belgique à l’honneur. 

Au programme : lundi, les élèves ont investi le restaurant scolaire pour cuisiner des recettes 

belges sous l’œil attentif de Philippe, notre chef cuisinier. 

     

En entrée, les enfants ont préparé des tomates farcies au fromage blanc et ciboulette. 

     

En plat principal, nous avons préparé un waterzoï de poulet avec du céleri, des navets, des 

carottes, du poireau et de la crème… sans oublier les fameuses frites ! 

     

En dessert, certains ont réalisé une tarte flamande et d’autre, un croustillant au chocolat. 

     

 



Notre repas belge 

 

Mardi 15 octobre, nous nous sommes tous retrouvés au restaurant scolaire pour déguster nos 

recettes belges cuisinées la veille… 

     

Nous avons organisé un banquet. Les grands étaient responsables d’un plus petit. Il fallait 

s’entraider : servir à boire aux petits, les aider à couper la viande… 

     

Nous nous sommes bien régalés et avons passé un agréable moment en tutorat avec les grands 

qui aident les petits… sur le thème de la Belgique ! 

     

Merci aux parents et grands-parents qui nous ont aidé lors des ateliers cuisine et merci à 

Philippe de nous avoir accueilli au sein du restaurent scolaire et aidé dans nos préparations ! 

 

Vous retrouverez d’autres photos sur le site de l’école : https://www.ecole-sainte-marie-vallet.fr/ 


